Fiche dégustation

1/ Dénomination :

- Origine : -Type: - Dégré:

2/ Analyse visuelle :

-Robe:  limpide [ Voilée [ Trouble [

-Teinte:  Blanche [ Jaune Clair [  Jaunepale [  Dorée []
Cuivrée [ Rousse [] Ambrée [] Brune [
Noire [

-Mousse: Légeére [ Crémeuse [ Dense [
Ephemére [] Persistante []

3/ Analyse olfactive :

- Accueil : Enviede1a5:
Punchde1a5:

-Nature: Houblonnée [ Maltée [ Epicée [ Fruitée [
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4/ Analyse gustative :

- Intensité : Basse [1 Moyenne [  Longue [

-Persistance: ~ Courte[] Moyenne [  Longue [

- Corps : Léger [1 Moyen [0  Cors¢ [

-Texture: Mince [ Moelleuse [1  Crémeuse [

- Nature saveurs: Douce [] Aigredouce [ Aigre Amére [ Ameére [
- Amertume:: Basse [1 Moyenne [ Forte ]

- Qualité d'ensemble: Simple [J Harmonieuse [ Riche [ Complexe [

5/Vos propres conclusions :

N’hésitez pas a la scaner et nous la retourner et/ou placer un commentaire sur le site.



